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Apresentacao

o Ensino de fraducdo

o “prdatica deliberada” (Shreve 2006)
o Prafica real

o Estudos de caso
o A "“realidade”

o Da submissdo a publicacdo




Ensino de traducao

o Tradutores ndo podem ser especialistas
em todas as areas.

o Metodologia de ensino adequada pode
preparar os alunos para lidarem com
diversas

o O mesmo se aplica a tfradutores
profissionais.

o Tarefa “real’:

o Seérie 1001 Termos — hecessidade do
mercado¢

o Definicdo: Quimica, Moda




T Préﬂcg de”ber(]d(] ; (Shreve 2006)

o Tarefa motivadora: bem estruturadaq,
dificuldade apropriada
o tarefa “real”: construcdo de glossario
o melhores glossdarios seria submetidos a editora

o Feedback do docente
o Oportunidade de refazer / corrigir




A Tarefa

o Construir um glossario direcionado pelo
corpus para publicacdo
02005: varios grupos — varios dominios

02008: varios grupos — um dominio:
Fotografia




A pratica: Metodologia —
Linguistica de Corpus

o Infroducdo a Linguistica de Corpus
o Compilacdo de corpus bilingue
o Inglés - Portugués
o Comparavel: mesmos topicos, mesmaos
géneros etc

o
o Balanceamento
o Tipos de textos
o NUmero de textos

o NUmero de palavras




A pratica: Metodologia —
Linguistica de Corpus

oFerramentas computacionais
o WordSmith Tools (Scott 2012)
o AntConc (Laurence 2006)

o Extfracdo dos termos
o WordLists (lista de palavras)
o KeyWord Lists (lista de palavras-chave)
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WL do corpus de estudo WL do corpus de referéncia

Keywords = candidatos a termos
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A pratica: Metodologia —
Linguistica de Corpus

o ldentificacdo de equivalentes
o Traducoes prima facie

o Colocados

o Contexto
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ldentificacao de equivalentes

o finely (2.987 ocorr.) = “finamente” (337 ocorr.)
o Nao sao equivalentes
(finely # finamente)
o Método indireto: chop = “picar”
o Colocados de “pigue/picad™*”
NO corpus em portugués
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Resultados para picad*®

Colocados mais frequentes:

o “bem’” (669 occur.): Ybem picada”, “bem picado”,
“bem picadinho” etc.

o “picadinh*™” (504 occur., sendo 69 de
“‘bem picadinh*"”)

.

Melhores equivalentes para finely chopped

“bem picad*” ou “picadinh*”



A pratica: construcdo do
glossario

o Glossdrio orientado ao tradutor
o Equivalentes

o Exemplos auténticos

o Colocados e fraseologias
oInformacado cultural
oSugestdo de substitutos (culindria)



A pratica: construcdo do
glossario

o Entrega do glossario
o Revisao pelo professor
o Nova submissdo (opcional)




Fotografia

o Nem tudo é um mar de rosas...

o Subdivisdo do dominio:
o Cadmera
o Estudio
o Historia
o Luz
o Conservacdo
o Fotografia digital
o Glossarios heterogéneos

o Novo grupo abracou a tarefa final




A readlidade: da submissdo O
publicacao

o Submissdo a editora

o Revisdo por especialista

o Volta aos autores para correcao e alteracoes
o Nova submissao

o Espera...

o Espera...

o Espera...

o Publicacaolll




Vocabuldario
para Fotografia

Eliana C. R. Antonopoulos
inglés/portugués Helena Akemi Misumi
Pl e Moira Martins de Andrade
Maria Angelica Royo
Veridiana Rocha Schwenck
(2013)




Qutras publicacoes

sénl_s

ANA JULIA PERROTTI-GARCIA
ROZANE RODRIGUES REBECHI

Vocabulario
para Quimica

Ana Julia Perrotti-
Garcia

Rozane Rodrigues
Rebechi

(2007)



Qutras publicacoes

SERIE

ELISA DUARTE TEIXEIRA
STELLA E. O, TAGNIN

Vocabulario
para Culinaria

Elisa Duarte
Teixeira

Stella E. O.
Tagnin
(2008)



Consideracoes finais

o Nem todos os glossarios era “publicaveis”

o No entanto, os alunos

o passaram a dominar a LC
o aprenderam a construir um glossario

0 e, por extensdo, aprenderam a buscar
iInNformacaoes lexicais




Says one student

p “ | knew nothing about Chemistry so that
It was difficult fo select the texts for the
corpus. Consequently, some had 1o be
discarded later on.”

o = dificuldade da ta




o : “the process really worked and using the
corpus made it possible to overcome the
problems you experience when working
with an area in which you are not @

_ specialist.”

o = familiarizacdo com a drea




DIsse a revisora

o Engenheira quimica:

‘I would have never been able ’ro\
come up erhO’Irr(mje” terms as they
|

)

o - eficdcia da LC

o =2 linguagem realmente usada pelos profissionais
da area




Mais importante de tudo

“the learner’s authentic
experience allows him/her to
apply the knowledge acquired to
any other area in which he/she
may come o work in” (aves a ragnin 2010
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